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О работе пищеблока в учебном году

На основании Федерального закона «Об образовании в Российской 
Федерации от 01.03.2020 № 47-ФЗ «О внесении изменений в Федеральный 
закон «О качестве и безопасности пищевых продуктов» и Федерального 
закона от 20.12.2012г. №273-Ф3 «Об образовании в Российской
Федерации» в части совершенствования правового регулирования 
вопросов обеспечения качества пищевых продуктов»; санитарно 
эпидемиологических правил инорм СанПиН 2.3./2.4.3590-20 «Санитарно- 
эпидемиологические требования к организации общественного питания», 
Положения об организации питания воспитанников», в целях улучшения 
работы по организации горячего питания воспитанников МКДОУ 
«Детский сад» с.п.Кишпек в 2023-2024 уч.году,-

1. Возложить ответственность за работу пищеблока на поваров Боренову Д А. 
и Гошокову Э.М.
2. Персоналу пищеблока:
2.1. Строго соблюдать правила технологической обработки продуктов и 
приготовления пищи.
2.2. Своевременно получать необходимые по меню продукты точно по весу 
под роспись, тщательно проверять их качество, не допускать использования 
их при малейших признаках порчи.
2.3. Закладку продуктов производить согласно меню-раскладке.
2.4. Ежедневно оставлять суточную пробу готовых продуктов совместно с 
медсестрой.

приказываю:
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2.5. Выставлять контрольное блюдо на раздачу.
2.6. Соблюдать график выдачи готовой пищи на группы в соответствии с 
нормой, согласно возрасту и количеству детей в группе.
2.7.Отходы пищевых продуктов (скорлупа яиц, банки, остатки от переработки 
рыбы, мяса и др.) сохранять до конца рабочего дня.
2.8. При работе на технологическом оборудовании строго руководствоваться 
инструкцией по охране труда.
2.9. Помещение пищеблока содержать в образцовой чистоте, согласно графику 
уборки соблюдать санитарно-эпидемические требования.
2.10. Своевременно проходить профилактический медицинский осмотр.
2.11. Неукоснительно выполнять правила внутреннего трудового распорядка, 
должностной инструкции, инструкций по охране труда и ТБ и инструкций по 
работе с оборудованием.
3. Вход посторонних лиц на пищеблок допускать с разрешения администрации 
и только в специальной одежде.
4. Возложить на поваров в свою рабочую смену персональную ответственность 
за качество приготовления пищи, санитарное состояние пищеблока, 
сохранность инвентаря.
5. Ответственность за исполнение данного приказа возложить на завхоза 
Бженикову С.Х.
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